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Olsspeisen

Vorspeicenteller Marjellchen (rir zwei

Hirschsalami, geraucherte Entenbrust, Wildschweinsalami, Tilsiter,
Preiselbeeren, Butter und Brot

Gebackene Champignons

panierte, gebackene Champignons mit Knoblauchcreme
und ofenfrischem Brot

Weinbergschnecken

sechs Weinbergschnecken in Krauterbutter und Knoblauch,
mit ofenfrischem Brot

Danziger Stremellachs

eine alte Spezialitat, heil gerauchert
dazu Honig-Senf-Sauce, Brot und Butter

Hauchdinne Rote-Bete

mit Honig-Senf-Sauce, gratiniertem Ziegenkase
und Walnlssen

Jatar vom Rinderfilet

von Hand geschabtes Rinderfilet (150 g) mit Senf, Zwiebeln, Kapern,

Cornichons, geschrotetem Pfeffer, Eigelb, Brot und Butter.

Gebackener Camembert

mit weillem und schwarzem Sesam im Bierteig gebacken.
Dazu reichen wir Preiselbeeren, Brot und Butter.

24,90€

16,50€

11,90€

16, 70€

15,90€

24,90€

16,50€
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(Salate

Salat mit gratiniertem Zieqenkdce 16, 70€

gratinierter Ziegenkase mit Honig und Walnussen auf gemischtem Salat,
mit Krauter-Vinaigrette und ofenfrischem Brot

Salat mit Hahnchen 18, 90€

Hahnchenbrust auf gemischtem Salat, mit Krauter-Vinaigrette
und ofenfrischem Brot

Salat mit Garnelen 29, 90€

Drei Black Tiger Garnelen auf gemischtem Salat, mit Krduter-Vinaigrette
und ofenfrischem Brot

Salat mit Thunficch 15,90€

Thunfisch und gekochtes Ei auf gemischtem Salat mit Krauter-Vinaigrette und Brot

Ouppen

Rote-Bete- gu,bpe (Vegetarisch) 9,50€
mit einem kraftigem Schlag Schmand

Kartoffelcuppe 7,90€
mit Speck und hausgemachten Rostzwiebeln

Octpreuflicche Sauerampfersuppe  (hur im Sommer) 9, 90€
herzhaft nach altem Rezept mit gehacktem Ei

Kréftige Hihnerbrihe ?,50€
mit Einlage

Gemdiicepfanne mit Reis 18, 70€

Karotten, Zucchini, Paprika, Zwiebeln, Krauter, Sesam,
Teriyaki-Sauce und Reis

Kartoffelrocti 18, 90€
mit Spiegelei, Schmand und Salatbouquet
Kécespitele 19,90€

mit viel Kdse und hausgemachten Réstzwiebeln

Auf Wunsch mit Speck +7,50€




Konigsberger Klopse

nach altem Ostpreuflischem Rezept mit Kapern, Petersilienkartoffeln
und Rote-Bete Salat

Masuricches Wildpfeffer

vom Hirsch und Wildschwein, mit Speck und Waldpilzen,
dazu Kartoffelklofe, Schmorkohl und Preiselbeeren

Sehlecicches Himmelreich

Rauchfleisch mit Backobst in Rotwein-Zimt-Sauce und Hefeklof}

Lwiebelfleicch (orbace

Gulasch vom Schwein mit viel Zwiebeln geschmort, herzhaft
mit Majoran und Kimmel abgeschmeckt, dazu Salzkartoffeln
und Krautsalat

Macuriccher Saverbraten
mit Kartoffelkl6Ren und deftigem Schmorkohl

Sehmandechinken [0§’tpre«ﬂf§'che Verfihrung)

Scheiben von gerduchertem Rauchfleisch in Gppiger
Schmandsauce mit Salzkartoffeln und Gurkensalat

Hausgemachte Topfeilze

serviert mit Bratkartoffeln, Remoulade, Vinaigrette und Salatbouquet

Rinderroulade
klassisch mit Rotkohl und Salzkartoffeln

,Qoactéeef (Kalt avfgeschnitten)

serviert mit Bratkartoffeln, Remoulade und Salatbouquet

24,90€

27, 90€

24,90€

24,90€

25,90€

29, 90€

19, 90€

25,90€

23,90€




Gegrillte Schweinchaxe

mit Bratkartoffeln, Bratenjus und Krautsalat

Halbe Bauernente
mit Kartoffelkl6Ren, Rotkohl und Bratenjus

Blutwurst (aus der Berliner Blutwurstmanufaktur)
mit Kartoffelstampf und hausgemachtem Apfel Chutney

Woarstplatte

Echte Thiringer Bratwurst, Krakauer und drei NUrnberger Wurstchen
mit Kartoffelstampf und Sauerkraut

Niirn berger Wirstchen

Sieben Nirnberger Wirstchen mit Kartoffelstampf und Sauerkraut

/(ﬂ/éf/eéel’ “831’”(/\.6/' Ar?p;

mit Apfelscheiben, Zwiebeln und hausgemachtem Kartoffelstampf

Wiener Schnitzel

vom Kalb mit Kartoffelsalat (Wahlweise Bratkartoffeln) und Gurkensalat

“auf Wunsch auch Glutenfrei”

Filetteller Marjellchen

nach Art des Hauses, mit Rinder- und Schweinefilet,
Bratkartoffeln, gemischtem Gemuise und Sauce Bernaise

Pteffersteak vom Rinderfilet 200g

in Cognac-Schmand-Sauce mit getruffeltem Kartoffelstampf
und Beilagensalat

Filet vom Weiderind 200g

mit Pommes Frites, hausgemachten Rostzwiebeln,
Krauterbutter und Sauce Bernaise

Kalbsgeschnetzeltec

mit Champignons in Sahnesauce, dazu Spatzle

23, 90€

27,90€

23, 90€

22,90€

19, 90€

24,90€

28,90€

39, 90€

39,90€

37 90€

25,90€




Gebratenes Zanderfilet “Nikolaiben” 25,90€

mit zerlassener Butter, Petersilie, gehacktem Ei, Zitrone und Kapern,
dazu Butterkartoffeln und Schmandsalat

Gebratenes Lachsfilet 27 90€

mit Zitronenbutter, Petersilienkartoffeln und Spinat

Gebratene Garnelen 29,90€

Funf Black Tiger Garnelen mit gemischtem Cemduse, Kartoffeln

und Knoblauchcreme

Beilagencalat 550 €
Gurkencalat 580€
Gemischtes Gemdiice Mohren, Zucchini, Paprika) 5,80€
Kroketten 5,80€
Shinat 5,80 €
Sehmorkoh! 580€
Rotkoh! 580€
Bratkartoffeln 5,80€
Salzbartoffeln 5,80€
Kartoffelctampf 580€
Getriffelter Kartoffelctampf 6,50 €
Kartoffelealat 5,80€
Kartoffelklof 1 Stk. 3,00 €
Pommes Frites 4,80 €




Desseit

Sehlecicche Mohnklsfe (uit Rum)

In Schlesien und Ostpreulien al man sie besonders gerne zu
Weihnachten und Silvester. In Berlin sind sie als Mohnpielen bekannt

Gebackene Aptelklsfie

nach Omas Rezept mit Zimt und Zucker, Vanilleeis und Sahne

Creme Brilée

Gebrannte Creme mit Bourbon Vanille (Am Tisch flambiert)

/Mmje//c/nenr Marillenknodel

mit Marillenkern, Vanillesauce und Nussstreusel

Marjellchens /(/o«yo.tkuo"de/

mit Nougatkern, Vanillesauce und Nussstreusel

Vanille Eiccreme mit heiflen Kirschen

und Sahne

Sehokboladencovffle mit [anillecauce

Sehlemmerteller Fir Zwei

Schokoladensouffle mit Vanillesauce, ApfelkloRe, Mohnpielen,
Vanilleeis, Frichte und Sahne

10, 70€

11,90€

10,90€

11,50€

11,50€

10,50€

10,90€

24,90€

Bei Unvertriglichkeiten fragen Sie bitte nach vncerer

Speisekarte fir Allergiber!




