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V�speis�

Vor����se���l��� Mar���l���n (Für Zwei) 24,90€
Hirschsalami, geräucherte Entenbrust, Wildschweinsalami, Tilsiter,
Preiselbeeren, Butter und Brot

Geb����ne C���p���on� 16,50€
panierte, gebackene Champignons mit Knoblauchcreme
und ofenfrischem Brot

We�n���g��h�e�k�� 11,90€
sechs Weinbergschnecken in Kräuterbutter und Knoblauch,
mit ofenfrischem Brot

Dan����r S��em����c�� 16,90€
eine alte Spezialität, heiß geräuchert
dazu Honig-Senf-Sauce, Brot und Butter

Ha�c��ün�e R���-Bet� 15,90€
mit Honig-Senf-Sauce, gratiniertem Ziegenkäse
und Walnüssen

Tat�� ��m Ri���rfi��� 24,90€
von Hand geschabtes Rinderfilet (150 g) mit Senf, Zwiebeln, Kapern,
Cornichons, geschrotetem Pfeffer, Eigelb, Brot und Butter.

Geb����ne� C���m�e�t 16,50€
mit weißem und schwarzem Sesam im Bierteig gebacken.
Dazu reichen wir Preiselbeeren, Brot und Butter.



Salate
Sal�� ��t ��at���e�t�� Z�e��n�äse 16,90€
gratinierter Ziegenkäse mit Honig und Walnüssen auf gemischtem Salat,
mit Kräuter-Vinaigrette und ofenfrischem Brot

Sal�� ��t Häh��he� 18,90€
Hähnchenbrust auf gemischtem Salat, mit Kräuter-Vinaigrette
und ofenfrischem Brot

Sal�� ��t Ga���l�� 24,90€
Drei Black Tiger Garnelen auf gemischtem Salat, mit Kräuter-Vinaigrette
und ofenfrischem Brot

Sal�� ��t T�u�fis�� 15,90€
Thunfisch und gekochtes Ei auf gemischtem Salat mit Kräuter-Vinaigrette und Brot

Supp�
Rot�-Bet�-Sup�� (Vegetarisch) 9,50€
mit einem kräftigem Schlag Schmand

Kar��ff��su��� 9,90€
mit Speck und hausgemachten Röstzwiebeln

Os��re�ßis��� S�u�r���fe���p�� (nur im Sommer) 9,90€
herzhaft nach altem Rezept mit gehacktem Ei

Krä�ig� Hüh�e�b�ühe 9,50€
mit Einlage

Vegetarische Gerichte
Gemüse���n�� �it R��� 18,90€
Karotten, Zucchini, Paprika, Zwiebeln, Kräuter, Sesam,
Teriyaki-Sauce und Reis

Kar��ff��rös�i 18,90€
mit Spiegelei, Schmand und Salatbouquet

Käse��ät��e 19,90€
mit viel Käse und hausgemachten Röstzwiebeln

Auf Wunsch mit Speck +1,50€



Fleischgerichte

Köni��b����r K�o�s� 24,90€
nach altem Ostpreußischem Rezept mit Kapern, Petersilienkartoffeln
und Rote-Bete Salat

Mas����c�e� W�l��f�ffe� 27,90€
vom Hirsch und Wildschwein, mit Speck und Waldpilzen,
dazu Kartoffelklöße, Schmorkohl und Preiselbeeren

Sc��es���h�� Hi�m����ic� 24,90€
Rauchfleisch mit Backobst in Rotwein-Zimt-Sauce und Hefekloß

Zwi����fle�s�� L�r�a�s 24,90€
Gulasch vom Schwein mit viel Zwiebeln geschmort, herzhaft
mit Majoran und Kümmel abgeschmeckt, dazu Salzkartoffeln
und Krautsalat

Mas����c�e� S��er���t�� 25,90€
mit Kartoffelklößen und deftigem Schmorkohl

Sc��an��c���k�� (Os��re�ßis��� V�r�üh�u�g) 24,90€
Scheiben von geräuchertem Rauchfleisch in üppiger
Schmandsauce mit Salzkartoffeln und Gurkensalat

Ha�s���ac��� T�p��ül�e 19,90€
serviert mit Bratkartoffeln, Remoulade, Vinaigrette und Salatbouquet

Rin���r�u���� 25,90€
klassisch mit Rotkohl und Salzkartoffeln

Ro�s���ef (Kal� ���ge��h���t��) 23,90€
serviert mit Bratkartoffeln, Remoulade und Salatbouquet



Geg���l�� S�h�e��s���e 23,90€
mit Bratkartoffeln, Bratenjus und Krautsalat

Hal�� ��u�r���te 27,90€
mit Kartoffelklößen, Rotkohl und Bratenjus

Blu���r�� (aus der Berliner Blutwurstmanufaktur) 23,90€
mit Kartoffelstampf und hausgemachtem Apfel Chutney

Wur��p���t� 22,90€
Echte Thüringer Bratwurst, Krakauer und  drei Nürnberger Würstchen
mit Kartoffelstampf und Sauerkraut

Nür��er��� Wür��c�e� 19,90€
Sieben Nürnberger Würstchen mit Kartoffelstampf und Sauerkraut

Kal��l���� “Ber����r A��” 24,90€
mit Apfelscheiben, Zwiebeln und hausgemachtem Kartoffelstampf

Wi�n�� S�h�i�z�� 28,90€
vom Kalb mit Kartoffelsalat (Wahlweise Bratkartoffeln) und Gurkensalat

“auf Wunsch auch Glutenfrei”

Fil����l�e� M�r���l��en 34,90€
nach Art des Hauses, mit Rinder- und Schweinefilet,
Bratkartoffeln, gemischtem Gemüse und Sauce Bernaise

Pfeff���t�a� ��m R���erfi��� 200g 39,90€
in Cognac-Schmand-Sauce mit getrüffeltem Kartoffelstampf
und Beilagensalat

Fil�� ��m We����in� 200g 37,90€
mit Pommes Frites, hausgemachten Röstzwiebeln,
Kräuterbutter und Sauce Bernaise

Kal��g���h���ze���s 25,90€
mit Champignons in Sahnesauce, dazu Spätzle



Fischgerichte
Geb����ne� Z��d��fi�et “Nik���i��n” 25,90€
mit zerlassener Butter, Petersilie, gehacktem Ei, Zitrone und Kapern,
dazu Butterkartoffeln und Schmandsalat

Geb����ne� L��h�fi��t 27,90€
mit Zitronenbutter, Petersilienkartoffeln und Spinat

Geb����ne G����le� 29,90€
Fünf Black Tiger Garnelen mit gemischtem Gemüse, Kartoffeln
und Knoblauchcreme

Beilag�
Be�l��e�s���� 5,50 €
Gur���s��a� 5,80 €

Gem���h��� Gemüse (Möhren, Zucchini, Paprika) 5,80 €

Kro���t�� 5,80 €

Spi��� 5,80 €

Sc��or���l 5,80 €

Rot���l 5,80 €

Bra���r��ffe�n 5,80 €

Sal���r��ffe�n 5,80 €

Kar��ff��s�a�p� 5,80 €

Get�üffel��� K�r�off��s���p� 6,80 €
Kar��ff��sa��� 5,80 €

Kar��ff��k�oß  1 St�. 3,00 €
Pom��� Fr��e� 4,80 €



Dessert

Sc��es���h� Mo��k�öße (mi� R��) 10,90€
In Schlesien und Ostpreußen aß man sie besonders gerne zu
Weihnachten und Silvester. In Berlin sind sie als Mohnpielen bekannt

Geb����ne A���l��öße 11,90€
nach Omas Rezept mit Zimt und Zucker, Vanilleeis und Sahne

Cre�� ��ûlée 10,90€
Gebrannte Creme mit Bourbon Vanille   (Am Tisch flambiert)

Mar���l���n� Ma��l���k�öde� 11,50€
mit Marillenkern, Vanillesauce und Nussstreusel

Mar���l���n� No���t��öde� 11,50€
mit Nougatkern, Vanillesauce und Nussstreusel

Van���� Eis���m� �i� h��ßen K���c��� 10,50€
und Sahne

Sc�o��l��e�s��ffle ��� V�ni���s�u�� 10,90€

Sc��em���t���er �ür Z�e� 24,90€
Schokoladensouffle mit Vanillesauce, Apfelklöße, Mohnpielen,
Vanilleeis, Früchte und Sahne

Be� Un���t�äg�i�h����en ���g�� Si� ��t�e ��c� ��se���
Spe����ar�� �ür A��er����r!


