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Osspeisen

Vorspeicenteller Marjellchen (rir zwei

Hirschsalami, geraucherte Entenbrust, Wildschweinsalami, Tilsiter,
Preiselbeeren, Butter und Brot

Gebackene Champignons

panierte, gebackene Champignons mit Knoblauchcreme
und ofenfrischem Brot

Weinbergschnecken

sechs Weinbergschnecken in Krauterbutter und Knoblauch,
mit ofenfrischem Brot

Danziger Stremellachs

eine alte Spezialitat, heil gerauchert
dazu Honig-Senf-Sauce, Brot und Butter

Hauchdinne Rote-Bete

mit Honig-Senf-Sauce, gratiniertem Ziegenkase
und WalnUssen

Jatar vom Rinderfilet

von Hand geschabtes Rinderfilet (150 g) mit Senf, Zwiebeln, Kapern,

Cornichons, geschrotetem Pfeffer, Eigelb, Brot und Butter.

Gebackener Camembert

mit weillem und schwarzem Sesam im Bierteig gebacken.
Dazu reichen wir Preiselbeeren, Brot und Butter.

o

23,90€

15,70€

11,90€

16, 70€

15,90€

24,90€

15,70€
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Salate

Salat mit gratiniertem Zieqenkice 15,70€

gratinierter Ziegenkase mit Honig und Walnussen auf gemischtem Salat,
mit Krauter-Vinaigrette und ofenfrischem Brot

Salat mit Hahnchen 172, 90€

Hahnchenbrust auf gemischtem Salat, mit Krauter-Vinaigrette
und ofenfrischem Brot

Salat mit Garnelen 24, 90€

Drei Black Tiger Garnelen auf gemischtem Salat, mit Krduter-Vinaigrette
und ofenfrischem Brot

Salat mit Thunficch 15,90€

Thunfisch und gekochtes Ei auf gemischtem Salat mit Krauter-Vinaigrette und Brot

Ouppen

Eote—Bete-gu,bpe (Vegetarisch) 5 90€
mit einem kraftigem Schlag Schmand

Kartoffelcuppe 9,50€
mit Speck und hausgemachten Rostzwiebeln

Octpreufiicche Sauerampfersuppe  (hurim Sommer) 8, 90€
herzhaft nach altem Rezept mit gehacktem Ei

Kréftige Hihnerbrihe ?,50€
mit Einlage

Gemdiicepfanne mit Reis 18, 70€

Karotten, Zucchini, Paprika, Zwiebeln, Krauter, Sesam,
Teriyaki-Sauce und Reis

Kartoffelvicti 18, 90€
mit Spiegelei, Schmand und Salatbouquet
Kécespitele 19,90€

mit viel Kdse und hausgemachten Réstzwiebeln

Auf Wunsch mit Speck +7,50€
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Konigsberger Klopse

nach altem Ostpreuflischem Rezept mit Kapern, Petersilienkartoffeln
und Rote-Bete Salat

Masuricches Wildpfeffer

vom Hirsch und Wildschwein, mit Speck und Waldpilzen,
dazu KartoffelkloRe, Schmorkohl und Preiselbeeren

Sehlecicches Himmelreich

Rauchfleisch mit Backobst in Rotwein-Zimt-Sauce und Hefeklof}

Lwiebelfleicch (orbace

Gulasch vom Schwein mit viel Zwiebeln geschmort, herzhaft
mit Majoran und Kimmel abgeschmeckt, dazu Salzkartoffeln
und Krautsalat

Macuriccher Saverbraten
mit Kartoffelkl6Ren und deftigem Schmorkohl

Sehmandechinken [Octpreaﬂ/’cche Verfihrung)

Scheiben von gerduchertem Rauchfleisch in Gppiger
Schmandsauce mit Salzkartoffeln und Gurkensalat

Hausgemachte Topfeilze

serviert mit Bratkartoffeln, Remoulade, Vinaigrette und Salatbouquet

Rinderroulade
klassisch mit Rotkohl und Salzkartoffeln

1T
[
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,Qoas’téeef (Kalt avfgeschniften) ' r .’

serviert mit Bratkartoffeln, Remoulade und Salatbouquet - e v

o

22,90€

27, 90€

23,90€

22,90€

24,90€

21,90€

18 90€

24,90€

23,90€




Gegrillte Schweinchaxe

mit Bratkartoffeln, Bratenjus und Krautsalat

Halbe Bauernente
mit KartoffelkloRen, Rotkohl und Bratenjus

Blutwurst (aus der Berliner Blutwurstmanufaktur)
mit Kartoffelstampf und hausgemachtem Apfel Chutney

Woarstplatte

Echte Thiringer Bratwurst, Krakauer und drei NUrnberger Wurstchen
mit Kartoffelstampf und Sauerkraut

Niirn berger Wirstchen

Sieben Nirnberger Wirstchen mit Kartoffelstampf und Sauerkraut

/(ﬂ/éf/eéel’ “831’”(/\.6/' Ar?p;

mit Apfelscheiben, Zwiebeln und hausgemachtem Kartoffelstampf

Wiener Schnitzel

vom Kalb mit Kartoffelsalat (Wahlweise Bratkartoffeln) und Gurkensalat

“auf Wunsch auch GClutenfrei”

Filetteller Marjellchen

nach Art des Hauses, mit Rinder- und Schweinefilet,
Bratkartoffeln, gemischtem Gemuse und Sauce Bernaise

Peffersteak vom Rinderfilet 200g

in Cognac-Schmand-Sauce mit getruffeltem Kartoffelstampf
und Beilagensalat

Filet vom Weiderind 200g

mit Pommes Frites, hausgemachten Rostzwiebeln,
Krauterbutter und Sauce Bernaise

Kalbsgeschnetzeltec

mit Champignons in Sahnesauce, dazu Spatzle

o

21,90€

27, 90€

21,90€

21,90€

12 90€

22,90€

27, 90€

32,90€

39,90€

37 90€

23,90€
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Gebratenes Zanderfilet “Nikolaiben” 23, 90€

mit zerlassener Butter, Petersilie, gehacktem Ei, Zitrone und Kapern,
dazu Butterkartoffeln und Schmandsalat

Gebratenes Lachsfilet 24,90€

mit Zitronenbutter, Petersilienkartoffeln und Spinat

Gebratene Garnelen 29,90€

Finf Black Tiger Garnelen mit gemischtem Cemduse, Kartoffeln

und Knoblauchcreme

Beilagencalat 550 €
Gurkencalat 5,50€
Gemischtec Gemdiice Mohren, Zucchini, Paprika) 5,50€
Kroketten 5,50€
Spinat 550€
Sehmorkoh! 550€
Rotkohl 550¢€
Bratkartoffeln 5,50€
Salzbartoffeln 550€
Kartoffelctampf 550€
Getriffelter Kartoffelstampf 6,50€
Kartoffelcalat 550€
Kartoffelklof 1 Stk. 3,00 €
Pommes Frites 450€
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Dessert

gCh/efl.fCAe /Mohmé/oﬂe (mit Rum)

In Schlesien und Ostpreulien al man sie besonders gerne zu
Weihnachten und Silvester. In Berlin sind sie als Mohnpielen bekannt

Gebackene Aptelklsfie

nach Omas Rezept mit Zimt und Zucker, Vanilleeis und Sahne

Creme Brilée

Gebrannte Creme mit Bourbon Vanille (Am Tisch flambiert)

Marfellchens Marillenknsdel

mit Marillenkern, Vanillesauce und Nussstreusel

Marfellchens /Vouyatkuo"c{e/

mit Nougatkern, Vanillesauce und Nussstreusel

Vanille Eiccreme mit heilen Kircchen

und Sahne

Sehoboladencovffle mit [fanillecauce

Sehlenwomerteller Lir Zwei

Schokoladensouffle mit Vanillesauce, ApfelkloRe, Mohnpielen,
Vanilleeis, Frichte und Sahne

10, 50€

10,90€

10,50€

10,90€

10,90€

10, 50€

10, 70€

23,90€

Bei Unvertriglichkeiten fragen Sie bitte nach vncerer
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Speisekarte fir Allergikber!

Cllkoholfrcic Getuinke

Kaffee- und Schokoladenspezialititen von Mokambo

Ecprecso 3,20€
Ecprecso Doppio 4,80€
Caffee Crema 3, 90€
Cappuccino 4,50€
(atte Macchiato 4,90€
MilchkafFee 4,90€
Heifle Sehokolade 5,50€
Trich Coffee(mit 4 cl Irish Whisky) 9,50€
Tee Spezialititen

Englich Breakfast (Sechwarzer Tee) 4,50€
Earl Grey (Schwarztee mit Bergamotte ) 4,50€

Rooibos anille oder Orange 4 50€
Frichtetee 4 50€
Komillentee 4 50€
Plefferminztee | 4,50€
Griner Tee 4 50€

Hauscgemachte Teec

Zu allen Hausgemachten Tees reichen wir Honig

Friccher Inqwer-Minz Tee 5,50€
Frischer Ingwer Tee 5,506
Friccher Minz Tee 5,50€
Friccher (imette-Ingwer Tee 5,50€

o
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Frischer Minz-Cimette-Hollunder Tee

Uacser

Purezza Premivm Wacscer

Purezza Premivm Wasser (Still)

Geroleteiner Still

Gerolsteiner g,brude/ "‘,

-~

Gerolcteiner Medium = =

Erfricchungsgetrinke

Coca-Colo. 125
Coca-Cola Light 1.5
Coca-Cola Zero 1.5
Fanta 1 s

g,br/fe 17,5 L/ '.
Qpez:‘uz/ a - < ﬁ
Sehweppes ﬁn:ca [ gf

Sehweppes thter

54
Sehweppes G/nger A/e 7?

Rixdorfer Fac;‘bmuge 7

on,

o0

5,50€
0,35/ 0,725 (
3,50€ 6,50€
3 30€ 6,30€
0,25/ 0,725/
3, 90€ 2 50€
3, 90€ 2 50€
3, 90€ 2 50€
02/ 0.4/
3 60€ 5,30€
3 60€ 5,30€
3 60€ 5,30€
3 60€ 5,30€
3 60€ 5,30€
3 60€ 5,30€
3 60€ 5,30€
-seﬁg 5,30€
Lot 5g€ 5,30€
3 60€ 5,30€
0,33/
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Malztrunk 4 30€
Direktcifte
0,2/ 0,41
Aplelsaft 3,70€ 5,50€
Oran yehraft 3, 70€ 5,506
Kirschsaft 3, 20€ 5,50€
RPhabarbercaft 3, 70€ 5,50€
Jomatencaft 3, 70€ 5,506
Fruchtnekbtare
92/ 04/
Bananen Nektar 3 50€ 5,40€
Kirsch-Banane [K/éa ) 3,50€ 5, 40€
Maracujo. Nektar 3, 50€ 5,40€

Sehwarzer Johannicbeer Nektar — 3,50€ 5,40€

Saftechorlen 3,30€ 5,20€

Alle Safte und Nektare aus dem Sortiment auch als Schorle erhaltlich

o0
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Hauscgemachte Schorlen

0,5/
Ingwer-Minz-Sehorle 2, 70€
Frisch gestoRener Ingwer, frische Minze,
naturtriber Apfelsaft und Mineralwasser
(imettenschorle 2,50€

Frisch gestoRene Limette, Rohrzucker und Mineralwasser

VVitamin Sehorle 72, 50€

Frisch gestoRene Orange, Zitrone, Limette,
Rohrzucker und Mineralwasser

Biere vom Facs

0,3/ 0,4/

Sitbger  Pie 4,60€ 5,60€

Goisberg WL 4,606 5,606

Alcter/Radler/Diecel 4 60€ 5,60€
03/ 95/

Rotblond 4,90€ 6,50€
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Flaschenbiere

(ibzer Alkoholfrei
Berliner Weifle (Rot sder Griin)

Erdinger Hefeweizen
Erdinger Kristall
Erdinger Dunkel
Erdinger fHefe Alkoholfrei

/',beriﬁfr
A,bera/ gpriz‘z

Aperol 4 cl, aufgefullt mit Sekt, Mineralwasser
und Orange

Haga

Holunderblitensirup mit frischer Minze, Limette
aufgefullt mit Sekt und Mineralwasser

Kir

Creme de Cassis mit WeilRwein oder Prosecco

Kir Cremant

Creme de Cassis mit Cremant de Loire
Martini Bianco, Dry oder Rosso 5cl

Candeman gherly Medium Sweet scl

Sandeman Sherry Medium Dry 5cl

o

0,33/

4, 30€
4,90€

9 50€

9, 50€

9 50€

10,90€

6,60€

6,60€

6,60€




Octpreufiicche Trinkgewohnheiten

je 2cl

Pillkaller 5,30€

Ein alter ostpreuRischer Brauch vor dem Essen.
Korn mit einer Scheibe Leberwurst und Senf.

Edel Machandel 4,90€
Wacholder, blumig (kein Gin)

Trakehner Blut 4,90€
der rassige Halbbitterlikor

Marjellchen 9,20€

Schwarzer Johannisbeerlikor

(orbasce 4,20€

altpreuBischer Kartoffelschnaps

Samlénder Aqaaw’f 4, 90€

alter OstpreulRischer Aquavit

Danzfger Goldwascer 4, 20€

“der Lachs” wirzig stfer Likor mit Blattgold

Bérenfang 4, 20€

OstpreuBischer Honigschnaps

o0
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Obstbranntweine

Waldhimbeergeist

Kirschwaccer
Paccall Poire William ((Nilliamsbirne}
Calvadoe Papidoux Fine

(ikére
Amaretto di Saronno

Sambuca Molinari

Baileys Original Irich Cream
Cointreau

(ikér 43

Southern Comfort

Whisky & Whiskey

Maker'e Mark

Kentucky Straight Bourbon

]ack Daniele Gentleman Jack

Double mellowed Tennessee Whiskey

Dalwhinnie

15 Jahre alter Single Malt Whiskey

Jura Prohpecy

rauchiger Inselmalt

Johnuy Walker Blve (abel

o

2cl

2cl
2cl

2cl

2cl

2cl
2cl
2cl
2l

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

4,20€
4,20€
4,90€
4,90€

4 20€

4,20€
4,20€
4,20€
4,20€
4,20€

s, 90€

5, 90€

6, 90€

6, 70€

20,00€




Aquaw’f
(inie A 70(0.(//%
Malteser Aquavit
Samlénder Aquavit

Krduterfikore

Jégermeicter
Ramazotti
Averna
Trakehner Blut

Grappa
Nardini Pecerva

Cognac
Hennesey l/.S.0.P.
Chateau de Montifavd X0

o0

2cl
2cl

2cl

2cl

2cl
2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

4 20€
4 20€
4,90€

4 20€

4 20€
4 20€
4,90€

6,00€

5, 90€
10,90€
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Rum

Bacord:

Havanna Club 3 Jahre
Havanna Club 7 Jahre
Don Papa

Gin

Tanqueray Gin
Hendrick'e Gin
Bombay §'a,bh/ke

Wodka
Mockovskaya Wodka
Absolut Wodka
Three S/‘xtg Wodka

ﬁqw‘/a

Cierra Silver Teqaf/a
Sierra Repocado Tequila

o0

2cl

2cl
2cl

2cl

2cl
2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

4 20€

4 50€
5,00€
2 50€

4,90€
5,20€
5,20€

3, 90€

3,90€
3, 90€

3, 90€
3,90€
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Longdrinks

mit je 4cl Spirituose

Campari mit Soda 7, 90€
Campari mit Orangencaft 5 70€
Gin Tonic (Gordon Gin) 5 90€
Gin Tonic (Hendricks Gin) 10, 90€
Gin Tonic (Bombay Sapphire) 9,90€
Cuba (ibre (Havanna 3 Jahre) ?,90€
Cuba. (ibre (Havanna 7 Jahre) 10, 90€
Wodka. (emon 9, 90€
Moccow Mule 9,90€
Whiskey Cola 9 50€

S’,bec lafc

S (,I//é’f Berry Lillet, Schweppes Wild Berry und Frichte

(,///e?‘ Buck Lillet, Schweppes Ginger Ale und Limette

- C///ef Cemon Lillet, Schweppes Bitter Lemon und Zitrone

1) mit Farbstoff, 2) mit Koffeinhaltig, 3) Chininhaltig,
4) mit Antioxidationsmittel, 5) mit kiinstl. Stfistoffen Cyclamat,

{ |
l i Aspartam (enthéalt Phenylalanin) und Acesulfam ég
. T -
—_— _—
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Ueinkarte

Offene Ueifflweine

2022 Grauer Burqunder

Winzer Abril QbA
- Deutschland - Baden

2021 Weifler Burgunder

Winzer Schloss Friedelsheim
- Deutschland - Pfalz

2022 Maubet

Winzer Vignobles Fonta
- Frankreich - Gascogne

2022 Riesling

Winzer Robert Weil
- Deutschland - Rheingau

2022 Griner |felthiner

Winzer Heuriger
- Osterreich - Kremstal

?,80€

?,50€

5 20€

7,80€

16, 70€

16, 70€

16, 90€

12, 60€

16, 90€
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Ofene Rotweine

0,2/ 0,5/
2022 Blauer Zweigelt 2, 90€ 16,90€
Winzer Heuriger
-Osterreich- Kremstal
2022 Cabernet gaaw‘yhon 5, 30€ 1%, 90€
Winzer Heinrich Gies
-Deutschland- Pfalz
2020 Spétburqunder 5 30€ 172, 90€
Winzer Alde Cott
-Deutschland- Baden
2021 Primitivo 72, 90€ 16, 70€

Winzer Levorato

-Italien- Puglia

Offene Roséweine

0,2/ 0,5/
2022 Bardolino Chiaretts 72, 90€ 16, 90€

-ltalien-

o0
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Flaschenweine Weiff

2023 Weiflburqunder Q6A

Weingut Spiess-Rheinhessen-Deutschland
(Apfel, Ananas, Mandel, kraftig)

2023 Grauer Burqunder

Weingut Abril-Baden-Deutschland
(Quitte, getr.Aprikose, cremig und fein, mittelkraftig)

2022 Grauer Burgunder ‘Thringer Winkelberg” 1. (age

Weingut Dr. Heger-Baden-Deutschland
(Gelbe Apfel, Aprikose, kandierte Marille, kraftig)

2021 Weifber Burqunder QA

Weingut Markus Schneider-Pfalz-Deutschland
(Gelber Apfel, Aprikose, weilte Bluten, duftig frisch, mittelkraftig)

2023 Riecling Deidesheim

Weingut Bassermann Jordan-Pfalz-Deutschland
(Zitrusduft, weilker Pfirsich, Minze, Frisch, mittelkraftig)

2022 Riecling 1. (age Hallgarten Hendelberg

Weingut Balthasar Ress-Rheingau-Deutschland
(Gelbe Fruchte, mineralisch, restsiiRe Spatlese)

o

0,2/

28 ,90€

29,90€

66, 90€

39,50€

40,90€

39, 90€
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2021 Pinot Blanc QbA Haus Klosterberg
Weingut Markus Molitor-Mosel-Deutschland

Birne, Wiesenblumen, mineralisch, saftig, mittelkraftig)

2023 §Mw‘gwn Blane QLA

Weingut Von Winning-Pfalz-Deutschland

(Stachelbeere, Limette, feinnervig-schmelzig, mittelkraftig)

2023 Griner feltlhner QU Hahdecchu/bfen

Weingut Hagen-Weinviertel-Osterreich
(Birne, Quitte, pfiffig, fruchtvoll, elegant,

kraftig)

2029 Jerman CAa.ra’onnay I6T Italien

Weingut Jerman-Friaul-Italien

(Apfel, Pfirsich, elegant-frisch, mittelkraftig)

Flaschenweine Rosé

2023 Rocé Gric de Gris “Dune”

Weingut Languedoc-Roussillon-Frankreich
(Pampelmuse, weiler Pfirsich, fruchtig leicht)

2023 Rocé “Studio by Miraval”

Weingut Pitt/Jolie-Perrin-Provence-Frankreich

(Erdbeere, Johannisbeere, mittelkraftig)

o

31,90€

33, 90€

31,90€

62, 90€

0,7/
25,90€

38, 90€




o

Flagschenweine Rot
0.2/

2018 Lemberger QLA 38, 70€
Weingut Hirth-Wrttemberg-Deutschland
(Schokolade, Zimt, Kaffee,samtig-beerig, kraftig)
2022 Spitburqunder QbA Oberbergener Bacsaeige 61, 70€
Weingut Franz Keller-Baden-Deutschland
(Schwarzkirsche, Pflaume, wirzig-suffig, mittelkraftig)
2021 Blackprint 51,90€
Weingut Markus Schneider-Pfalz-Deutschland
(Kirsche, Himbeere, Thymian, vielseitig, kraftig)
2020 Pinot Noir QbA ‘Hacensprong” 59,00€
Weingut Spiess-Rheinhessen-Deutschland
(Kirschen, Erdbeeren, dunkle Schokolade und Marzipan, mittelkraftig)
2018 Pinot Noir QbA "Brauneberger Mandelgraben” 69, 00€
Weingut Markus Molitor-Mosel-Deutschland
(Waldbeeren, Wacholder, wiirzig, animierend, kraftig)
2015 Cuvée X QbA 129,00€

Weingut Knipser-Pfalz-Deutschland
(Cassis, Kaffee, Zedernholz, wiirzig, vollmundig, kraftig)

o
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2018 Cuvee Avus QU/

Weingut Hagen-Weinviertel-Osterreich
(Schwarze Beeren, mineralische Nuancen, kraftig)

2020 Chateav Sigogunac Medsc Gru Bouvrgesic

Weingut Vignobles-Allard Bordeaux-Frankreich
(Rote Fruchte, Himbeere, Cassis, rassig-komplex, mittelkraftig)

2016 Saint Julien AOC “Private Recerve”

Weingut Appellation Saint Julien Controlée-Bordeaux-Frankreich
(Brombeere, Pflaume, Feige, seidig-delikat, mittelkraftig)

2022 Chateavneut-du-Pape AOC ‘Don Herbert”

Weingut Bonpas-Rhone-Frankreich
(Kakao, Lorbeer, Lakritz, elegant-komplex, kraftig)

2021 Saint Emilion Grand Cru

Weingut Chateau Grand Peyrou-Bordeaux-Frankreich
(Rote Fruchte, Vanille, fleischig-samtig, mittelkraftig)

18, 70€

39,90€

52,70€

61,90€

57 90€

DEUTSCHE OSTPREUSSISCHE SPEZIALITATEN

www.restaurant-marjellchen-berlin.de
info@restaurant-marjellchen-berlin.de
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http://www.restaurant-marjellchen-berlin.de/
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