
seit 1985

Res����an� Mar���l���n
Mom���n��r�ße 9
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+4930/883 26 76

in��@re����ra��-ma���l��h��-be���n.de



Vor����se�
Vor����se���l��� Mar���l���n 21,90€
Hirschsalami, geräucherte Entenbrust, Wildschweinsalami, Tilsiter,
Preiselbeeren, Butter und Brot.

Geb����ne Cha���g���s 14,90€
panierte, gebackene Champignons mit Knoblauchcreme
und ofenfrischem Brot

We�n���g��h�e�k�� 10,90€
sechs Weinbergschnecken in Kräuterbutter und Knoblauch,
mit ofenfrischem Brot

Dan����r St�e��l���h� 16,90€
eine alte Spezialität, heiß geräuchert
dazu Honig-Senf-Sauce, Brot und Butter

Ha�c��ün�e Rot�-Bet� 14,90€
mit Honig-Senf-Sauce, gratiniertem Ziegenkäse
undWalnüssen

Tat�� vo� Rin���fil�� 23,90€
von Hand geschabtes Rinderfilet (150 g) mit Senf, Zwiebeln, Kapern,
Cornichons, geschrotetem Pfeffer, Eigelb, Brot und Butter

Sal���
Sal�� mi� g�a��n�e���m Zi�g���äse 14,90€
gratinierter Ziegenkäse mit Honig und Walnüssen auf gemischtem Salat,
mit Kräuter-Vinaigrette und ofenfrischem Brot

Sal�� mi� Häh��he� 16,90€
Hähnchenbrust auf gemischtem Salat, mit Kräuter-Vinaigrette
und ofenfrischem Brot

Sal�� mi� Gar����n 22,90€
Drei Black Tiger Garnelen auf gemischtem Salat, mit Kräuter-Vinaigrette
und ofenfrischem Brot



Sup���
Rot�-Bet�-Sup�� (Vegetarisch) 8,90€
mit einem kräftigem Schlag Schmand

Kar��ff��su��� 8,90€
mit Speck und hausgemachten Röstzwiebeln

Os��re�ßis��� Sa��ra��f����p�e (nur im Sommer) 8,90€
herzhaft nach altem Rezept mit gehacktem Ei

Krä�ig� Hüh�e�b�ühe 8,90€
mit Einlage

Veg����is��� Ger���t�

Gemüse���n�� mi� Re�s 17,90€
Karotten, Zucchini, Paprika, Zwiebeln, Kräuter, Sesam,
Teriyaki-Sauce und Reis

Kar��ff��rös�i 17,90€
mit Spiegelei, Schmand und Salatbouquet

Käse��ät��e 16,90€
mit viel Käse und hausgemachten Röstzwiebeln

Auf Wunsch mit Speck +1,50€



Fle���h���ic���
Köni��b����r Klo��� 21,90€
nach altem Ostpreußischem Rezept mit Kapern, Petersilienkartoffeln
und Rote-Bete Salat

Mas����c�e� Wil��f�ff�� 27,90€
von Hirsch undWildschwein, mit Speck undWaldpilzen,
dazu Kartoffelklöße, Schmorkohl und Preiselbeeren

Sc��es���h�� Him���r�i�� 22,90€
Rauchfleisch mit Backobst in Rotwein-Zimt-Sauce und Hefekloß

Zwi����fle�s�� Lor���s 21,90€
Gulasch vom Schwein mit viel Zwiebeln geschmort, herzhaft
mit Majoran und Kümmel abgeschmeckt, dazu Salzkartoffeln
und Krautsalat

Mas����c�e� Sa��r��at�� 22,90€
mit Kartoffelklößen und deftigem Schmorkohl

Sc��an��c���k�� (Os��re�ßis��� Ver�üh�u�g) 20,90€
Scheiben von geräuchertem Rauchfleisch in üppiger
Schmandsauce mit Salzkartoffeln und Gurkensalat

Ha�s���ac��� Top��ül�e 18,90€
serviert mit Bratkartoffeln, Remoulade, Vinaigrette und Salatbouquet

Ro�s���ef (Kal� a�f���c��it���) 23,90€
serviert mit Bratkartoffeln, Remoulade und Salatbouquet

Geg���l�� Sc��e�n���xe 21,90€
mit Bratkartoffeln, Bratenjus und Krautsalat

Hal�� Ba��r�e�t� 27,90€
mit Kartoffelklößen, Rotkohl und Bratenjus



Blu���r�� (aus der Berliner Blutwurstmanufaktur) 20,90€
mit Kartoffelstampf und hausgemachtem Apfel Chutney

Wur��p���t� 21,90€
Echte Thüringer Bratwurst, Krakauer und drei Nürnberger Würstchen
mit Stampfkartoffeln und Sauerkraut

Nür��er��� Wür��c�e� 17,90€
Sieben Nürnberger Würstchen mit Stampfkartoffeln und Sauerkraut

Kal��l���� “Ber����r Ar�” 22,90€
mit Apfelscheiben, Zwiebeln und hausgemachtem Kartoffelstampf

Wi�n�� Sc��it��� 27,90€
vom Kalb mit Kartoffelsalat (Wahlweise Bratkartoffeln) und Gurkensalat
auf Wunsch auch Glutenfrei

Fil����l�e� Mar���l���n 29,90€
nach Art des Hauses, mit Rinder- und Schweinefilet,
Bratkartoffeln, gemischtem Gemüse und Sauce Bernaise

Pfeff���t�a� vo� Rin���fil�� 200g 35,90€
in Cognac-Schmand-Sauce mit getrüffleten Stampfkartoffeln
und Beilagensalat

Fil�� vo� We�d��i�d 200g 33,90€
mit Pommes Frites, hausgemachten Röstzwiebeln,
Kräuterbutter und Sauce Bernaise

Kal��g���h���ze���s 23,90€
mit Champignons in Sahnesauce, dazu Spätzle



Fis��g����h�e
Geb����ne� Zan���fil�� “Nik���i��n” 23,90€
mit zerlassener Butter, Petersilie, gehacktem Ei, Zitrone und Kapern,
dazu Butterkartoffeln und Schmandsalat

Geb����ne� Lac��fil�� 24,90€
mit Zitronenbutter, Petersilienkartoffeln und Spinat

Geb����ne Gar����n 29,90€
Fünf Black Tiger Garnelen mit gemischtem Gemüse, Kartoffeln
und Knoblauchcreme

Be�l��e�
Be�l��e�s���� 5,50 €
Gur���s��a� 5,50 €

Gem���h��� Gemüse (Karotten, Zucchini, Paprika) 5,50 €

Kro���t�� 5,50 €

Spi��� 5,50 €

Sc��or���l 5,50 €

Rot���l 5,50 €

Bra���r��ffe�n 5,50 €

Sal���r��ffe�n 5,50 €

Sta��f���t�ffe�� 5,50 €

Get�üffel�� Sta��f���t�ffe�� 6,50 €
Kar��ff��sa��� 5,50 €

Kar��ff��k�oß 1 St�. 3,00 €
Pom��� Fri��� 4,50 €



Des���t

Cre�� Brûlée 9,50€
Gebrannte Creme mit Bourbon Vanille (Am Tisch flambiert)

Geb����ne Ap�e�k�öße 10,90€
nach Omas Rezept mit Zimt und Zucker, Vanilleeis und Sahne

Mar���l���n� Mar����n��öde� 9,50€
mit Marillenkern, Vanillesauce und Nussstreusel

Sc��es���h� Moh��löße (mi�R��) 9,50€
In Schlesien und Ostpreußen aß man sie besonders gerne zu
Weihnachten und Silvester. In Berlin sind sie als Mohnpielen bekannt

Van���� Eis���m� mi� he�ßen Kir��h�� 9,50€
und Sahne

Sc�o��l��e�s��ffle mi� Van����sa��� 9,50€

Sc��em���t���er für Zwe� 21,90€
Schokoladensouffle mit Vanillesauce, Apfelklöße, Mohnpielen,
Vanilleeis und Sahne

Be� Un�e�t�äg�i�h����en f�a��n Si� bi��� na�� un����r
Spe����ar�� für Al�e�g����!



Al�o��l���i� Get�än�e
Kaff��- un� Sc�o��l��e�s����al��äte� vo� Mok����

Es��es�� 3,20€
Es��es�� Dop��� 4,80€
Caff�� Cre�� 3,90€
Cap���c��o 4,50€
Lat�� Mac����to 4,90€
Mil��k�ff�e 4,90€
He�ße Sc�o��l��e 5,50€
Iri�� Coff��(mit 4 cl Irish Whisky) 9,50€

Te� Spe����itäte�
En��is� Bre����s� (Sc��ar��� Te�) 4,50€

Ear� Gre� (Sc��ar���� mi� Ber����t�e ) 4,50€
Ro��bo� Van���� od�� Ora��� 4,50€
Früc��et�� 4,50€
Kam����n�e� 4,50€
Pfeff����n��e� 4,50€
Grüne� Te� 4,50€

Ha�s���ac��� Te�s
Zu allen Hausgemachten Tees reichen wir Honig

Fri��h�� In��er-Min� Te� 5,50€
Fri��h�� In��er Te� 5,50€
Fri��h�� Min� Te� 5,50€
Fri��h�� Lim����-In��er Te� 5,50€
Fri��h�� Min�-Lim����-Hol���d�� Te� 5,50€



Was���
0,35 l 0,75 l

Pur���� Pre���� Was��� 3,20€ 5,90€
Pur���� Pre���� Was��� (Sti��) 3,00€ 5,70€

0,25 l 0,75 l

Ger���t�i��� Sti�� 3,60€ 7,00€

Ger���t�i��� Sp�u��l 3,60€ 7,00€
Ger���t�i��� Med��� 3,60€ 7,00€

Er��is���n��g���än�e

0,2 l 0,4 l

Coc�-Col� 1,2,5 3,60€ 5,30€
Coc�-Col� Lig�� 1,2,5 3,60€ 5,30€
Coc�-Col� Zer� 1,2,5 3,60€ 5,30€
Fan�� 1, 5 3,60€ 5,30€
Sp�i�� 1, 5 3,60€ 5,30€
Spe�� 1,2,4 3,60€ 5,30€
Sc��ep��� Ton�� 3, 4 3,60€ 5,30€

Sc��ep��� Bit��� Lem�� 3, 4 3,60€ 5,30€
Sc��ep��� Gin��� Ale 1 3,60€ 5,30€
Rix���f�� Fas��r���e 1 3,60€ 5,30€

0,33 l
Mal��r��� 4,30€



Dir���sä�e

0,2 l 0,4 l

Ap�e�s�� 3,70€ 5,50€
Ora���n��� 3,70€ 5,50€
Kir��h��� 3,70€ 5,50€
Rha���b���a� 3,70€ 5,50€
Tom����sa� 3,70€ 5,50€

Fru��t���t��e

0,2 l 0,4 l

Ban���� Nek��� 3,50€ 5,40€
Kir��h-Ban��� (Kib�) 3,50€ 5,40€
Mar����a Nek��� 3,50€ 5,40€
Sc��ar��� Joh����s�e�� Nek��� 3,50€ 5,40€

Sa�s���r��� 3,30€ 5,20€
Alle Säfte und Nektare aus dem Sortiment auch als Schorle erhältlich



Ha�s���ac��� Sc�o�l��

0,5 l

In��er-Min�-Sc�o�l� 7,90€
Frisch gestoßener Ingwer, frische Minze,
naturtrüber Apfelsaft und Mineralwasser

Lim����n��ho��� 7,50€
Frisch gestoßene Limette, Rohrzucker und Mineralwasser

Vit���� Sc�o�l� 7,50€
Frisch gestoßene Orange, Zitrone, Limette,
Rohrzucker und Mineralwasser

Al�o��l���he Get�än�e
Bi�r� vo� Fas�

0,3 l 0,4 l

Pil� 4,20€ 5,30€
Pil� 4,20€ 5,30€

Al��er/Rad���/Di�s�� 4,20€ 5,30€

0,3 l 0,5 l
Rot���n� 4,70€ 6,30€



Fla��h����er�

0,33l

Lüb�e� Al�o��l���i 4,30€
Ber����r We�ße (Rot od�� Grün) 4,90€

0,5 l

Er�i�g�� Hef���i��n 5,50€
Er�i�g�� Kri���l� 5,50€
Er�i�g�� Dun��� 5,50€
Er�i�g�� Hef� Al�o��l���i 5,50€

Ape����f�
Ape��� Sp�i�z 9,50€
Aperol 4 cl, aufgefüllt mit Sekt, Mineralwasser
und Orange

Hug� 9,50€
Holunderblütensirup mit frischer Minze, Limette
aufgefüllt mit Sekt und Mineralwasser

Kir 9,50€
Creme de Cassis mit Weißwein oder Prosecco

Kir Cre���t 10,90€
Creme de Cassis mit Cremant de Loire

Mar���� Bi�n��, Dr� od�� Ros�� 5cl 6,60€

San����n She��y Med��� Swe�� 5cl 6,60€

San����n She��y Med��� Dr� 5cl 6,60€



Os��re�ßis��� Tri��g����n�e���n
je 2cl

Pil���l��� 5,30€
Ein alter ostpreußischer Brauch vor dem Essen.
Korn mit einer Scheibe Leberwurst und Senf.

Ede� Mac���d�� 4,90€
Wacholder, blumig (kein Gin)

Tra���n�� Blu� 4,90€
der rassige Halbbitterlikör

Mar���l���n 4,70€
Schwarzer Johannisbeerlikör

Lor���s 4,70€
altpreußischer Kartoffelschnaps

Sam�än�e� Aqu���� 4,90€
alter Ostpreußischer Aquavit

Dan����r Gol���s��� 4,70€
“der Lachs” würzig süßer Likör mit Blattgold

Bäre���n� 4,70€
Ostpreußischer Honigschnaps



Ob��b�a�n����ne

Wal���m��e�g���� 2cl 4,20€

Kir��h���s�� 2cl 4,20€
Pas���l Po�r� Wil���� (Williamsbirne) 2cl 4,90€
Cal����s Pap���u� Fin� 2cl 4,90€

Liköre
Ama���t� di Sar���� 2cl 4,20€

Sam���� Mol����i 2cl 4,20€
Ba�l��� Ori����l Iri�� Cre�� 2cl 4,20€
Co�n���a� 2cl 4,20€
Likör 43 2cl 4,20€
So�t���n Com���t 2cl 4,20€

Whi��y & Whi���y

Mak��’s Mar� 2cl 5,90€

Kentucky Straight Bourbon

Jac� Dan���’s Gentleman Jack 2cl 5,90€
Double mellowed Tennessee Whiskey

Dal���n��e 2cl 6,90€
15 Jahre alter Single Malt Whiskey

Jur� Pro���c� 2cl 6,90€
rauchiger Inselmalt

Joh��y Wal��� Blu� Lab�� 2cl 20,00€



Aqu����

Lin�� Aqu���� 2cl 4,20€
Mal����r Aqu���� 2cl 4,20€
Sam�än�e� Aqu���� 2cl 4,90€

Kräut����köre

Jäge����s�e� 2cl 4,20€

Ram����ti 2cl 4,20€
Ave��� 2cl 4,20€
Tra���n�� Blu� 2cl 4,90€

Gra���

Nar���� Res���� 2cl 6,00€

Cog���

Hen���s� V.S.O.P. 2cl 8,90€

Cha���u de Mon����ud XO 2cl 10,90€



Rum

Bac���� 2cl 4,20€

Hav���� Clu� 3 Jah�� 2cl 4,50€
Hav���� Clu� 7 Jah�� 2cl 5,00€
Don Pap� 2cl 7,50€

Gin

Tan����ay Gin 2cl 4,90€
Hen���c�’s Gin 2cl 5,20€
Bom��� Sap���� 2cl 5,20€

Wod��

Mos���s���a Wod�� 2cl 3,90€

Ab�o��t Wod�� 2cl 3,90€
Th�e� Six�� Wod�� 2cl 3,90€

Teq���a

Si�r�� Sil��� Teq���a 2cl 3,90€

Si�r�� Rep����o Teq���a 2cl 3,90€



Lon��r���s
mit je 4cl Spirituose

Cam���� mi� Sod� 7,90€

Cam���� mi� Ora���n��� 8,90€
Gin Ton�� (Gordon Gin) 8,90€
Gin Ton�� (Hendricks Gin) 10,90€
Gin Ton�� (Bombay Sapphire) 9,90€
Cub� Lib�� (Havanna 3 Jahre) 9,90€
Cub� Lib�� (Havanna 7 Jahre) 10,90€
Wod�� Lem�� 9,90€
Mos��� Mul� 9,90€
Whi���y Col� 9,50€

Spe����s

Lil��� Ber�� Lillet, Schweppes Wild Berry und Früchte 9,90€
Lil��� Buc� Lillet, Schweppes Ginger Ale und Limette 9,90€
Lil��� Lem�� Lillet, Schweppes Bitter Lemon und Zitrone 9,90€

1) mit Farbstoff, 2) mit Koffeinhaltig, 3) Chininhaltig,
4) mit Antioxidationsmittel, 5) mit künstl. Süßstoffen Cyclamat,

Aspartam (enthält Phenylalanin) und Acesulfam



We�n���te

Offen� We�ßwe���

0,2 l 0,5 l

2022 Gra��� Bur���d�� 7,80€ 16,90€
Winzer Abril QbA
- Deutschland - Baden

2021 We�ßer Bur���d�� 7,80€ 16,90€
Winzer Schloss Friedelsheim
- Deutschland - Pfalz

2022 Ma�b�� 7,80€ 16,90€
Winzer Vignobles Fonta
- Frankreich - Gascogne

2022 Ri�s���g 8,20€ 17,60€
Winzer Robert Weil
- Deutschland - Rheingau

2022 Grüne� Vel���n�� 7,80€ 16,90€
Winzer Heuriger
- Österreich - Kremstal



Offen� Rot����e

0,2 l 0,5 l

2022 Bla��� Zwe����t 7,90€ 16,90€
Winzer Heuriger
-Österreich- Kremstal

2022 Cab����t Sa�v���on 8,30€ 17,90€
Winzer Heinrich Gies
-Deutschland- Pfalz

2020 Spät�u�g����r 8,30€ 17,90€
Winzer Alde Gott
-Deutschland- Baden

2021 Pri����vo 7,90€ 16,90€
Winzer Levorato

-Italien- Puglia

Offen� Roséwe���

0,2 l 0,5 l

2022 Bar����no Chi����to 7,90€ 16,90€

-Italien-



Fla��h����in� We�ß
0,7 l

2021 We�ßbu���n��� QbA 28,90€
Weingut Spiess-Rheinhessen-Deutschland
(Apfel, Ananas, Mandel, kräftig)

2022 Gra��� Bur���d�� 29,90€
Weingut Abril-Baden-Deutschland
(Quitte, getr.Aprikose, cremig und fein, mittelkräftig)

2021 Gra��� Bur���d�� “Ih�i�g�� Win���b���” 1. Lag� 64,00€
Weingut Dr. Heger-Baden-Deutschland
(Gelbe Äpfel, Aprikose, kandierte Marille, kräftig)

2022 We�ßer Bur���d�� QbA 39,50€
Weingut Markus Schneider-Pfalz-Deutschland
(Gelber Apfel, Aprikose, weiße Blüten, duftig frisch, mittelkräftig)

2022 Ri�s���g De�d���e�m 38,90€
Weingut Bassermann Jordan-Pfalz-Deutschland
(Zitrusduft, weißer Pfirsich, Minze, Frisch, mittelkräftig)

2018 Ri�s���g 1. Lag� Hal���r��� Hen���b��� 39,90€
Weingut Balthasar Ress-Rheingau-Deutschland
(Gelbe Früchte, mineralisch, restsüße Spätlese)

2021 Pin�� Bla�� QbA Ha�s Klo���r���g 29,90€
Weingut Markus Molitor-Mosel-Deutschland
Birne, Wiesenblumen, mineralisch, saftig, mittelkräftig)

2022 Sa�v���on Bla�� QbA 33,90€
Weingut Von Winning-Pfalz-Deutschland
(Stachelbeere, Limette, feinnervig-schmelzig, mittelkräftig)



2022 Grüne� Vel���n�� Q� Hun���c���fe� 29,90€
Weingut Hagen-Weinviertel-Österreich
(Birne, Quitte, pfiffig, fruchtvoll, elegant, kräftig)

2017 Grüne� Vel���n�� Cha���n� “La�r��� V” 49,90€
Weingut Laurenz V-Kamptal-Österreich
(Apfel, Pfirsich, Zitrus, saftig-rund, mittelkräftig)

2021 Jer��� Cha���n��� IG� Ita���� 59,90€
Weingut Jerman-Friaul-Italien
(Apfel, Pfirsich, elegant-frisch, mittelkräftig)

2020 Po��l�� Fumé A�C 48,90€
Weingut Chateau de Tracy-Loire-Frankreich
(Zitrus, Basilikum, Feuerstein, blumig, mittelkräftig)

2022 Cha���s 1er Cru 59,00€
Weingut Maison Louis Latour-Burgund-Frankreich
(Aprikose, Lindenblüte, lebendig-fein, mittelkräftig)

Fla��h����in� Rosé

0,7 l

2022 Rosé Gri� de Gri� “Dun�” 27,90€
Weingut Languedoc-Roussillon-Frankreich
(Pampelmuse, weißer Pfirsich, fruchtig leicht)

2022 Rosé “Stu��� b� Mir����” 34,90€
Weingut Pitt/Jolie-Perrin-Provence-Frankreich
(Erdbeere, Johannisbeere, mittelkräftig)



Fla��h����in� Rot
0,7 l

2018 Lem���g�� QbA 38,90€
Weingut Hirth-Württemberg-Deutschland
(Schokolade, Zimt, Kaffee,samtig-beerig, kräftig)

2021 Spät�u�g����r QbA Obe���r���er Bas����ge 43,90€
Weingut Franz Keller-Baden-Deutschland
(Schwarzkirsche, Pflaume, würzig-süffig, mittelkräftig)

2021 Bla��p���t 48,90€
Weingut Markus Schneider-Pfalz-Deutschland
(Kirsche, Himbeere, Thymian, vielseitig, kräftig)

2017 Pin�� No�r QbA “Has���p���g” 59,00€
Weingut Spiess-Rheinhessen-Deutschland
(Kirschen, Erdbeeren, dunkle Schokolade und Marzipan, mittelkräftig)

2018 Pin�� No�r QbA ”Bra����er��� Man���g���en” 69,00€
Weingut Markus Molitor-Mosel-Deutschland
(Waldbeeren, Wacholder, würzig, animierend, kräftig)

2018 Cuvée X QbA 129,00€
Weingut Knipser-Pfalz-Deutschland
(Cassis, Kaffee, Zedernholz, würzig, vollmundig, kräftig)



2018 Cuv�� Avu� Q� 48,90€
Weingut Hagen-Weinviertel-Österreich
(Schwarze Beeren, mineralische Nuancen, kräftig)

2018 Châte�� Sig����c Med��”Gru Bo�r��o�� 39,90€
Weingut Vignobles-Allard Bordeaux-Frankreich
(Rote Früchte, Himbeere, Cassis, rassig-komplex, mittelkräftig)

2016 Sa�n� Jul��� A�C “Pri���� Res����” 49,00€
Weingut Appellation Saint Julien Contrôlée-Bordeaux-Frankreich
(Brombeere, Pflaume, Feige, seidig-delikat, mittelkräftig)

2020 Châte���e��-du-Pap� A�C “Don Her���t” 59,00€
Weingut Bonpas-Rhone-Frankreich
(Kakao, Lorbeer, Lakritz, elegant-komplex, kräftig)

2021 Sa�n� Emi���� Gra�� Cru 57,90€
Weingut Chateau Grand Peyrou-Bordeaux-Frankreich
(Rote Früchte, Vanille, fleischig-samtig, mittelkräftig)

www.restaurant-marjellchen-berlin.de
info@restaurant-marjellchen-berlin.de

http://www.restaurant-marjellchen-berlin.de
mailto:info@restaurant-marjellchen-berlin.de

